ELDFAST LERBRUK FOR JARNSPISAR

| koksspisar av jarn behover ugnsdelens tak tackas med lerbruk for att ge jamnare varme i
ugnen och sa att viarmen inte stiger och sjunker for hastigt niar man eldar. Lerbruket ar
ocksa nodvandigt for att inte spisen skall spricka vid fér hard eldning. | gamla jarnspisar
brukar man bara se rester efter denna isolering i form av ett gruslager ovanpa ugnen.
Eldfast lerbruk ska endast muras pa ugnstaket.

Gor sa har:

1. Se till att jarnspisen ar kall. Lyft sedan bort spisringarna och/eller kokplattorna.

2. Avlagsna gammalt lerbruk om sadant finns kvar ovanpa ugnsdelen.
Nu ar ett bra tillfalle att dven se 6ver insidan av sjalva eldstaden. Kontrollera att
féljande delar inte har slagit sig, gatt sonder eller spruckit: Brannjarnet (sitter pa sidan
mot ugnen), cisternjarnet (sitter pa sidan mitt emot) och rostret (dar veden laggs).
Dessa ar delar ar enkla att byta sjalv och kan kopas i valsorterade reservsdelsbutiker

for eldstader.

3. Blanda leran med vatten och halva pasen av svarvspan. Bruket skall vara fast for att

kunna muras sa jamnt som mojligt.

4. Lagg ut bruket ovanpa ugnen. Har ar handerna det basta redskapet. Tjockleken pa det
utlagda bruket bor vara mellan 10 och 15 mm. Var noga med att inget lerbruk hamnar
bakom brannjarnet for att slippa att jarnet slar sig. Ta en tunn kniv eller liknande och

dra den mellan brannjarnet och lerbruket for att undvika att brannjarnet muras fast.

5. Avsluta med att stro resten av svarvspanen éver leran och tryck fast dem latt med
handen. Tips! Tand nagra varmeljus i ugnsdelen. Detta for att snabba pa torkningen en
aning och foérhindra att fukt byggs in i bruket, ndgot som annars kan orsaka att leran
spricker i fortid.

6. Vanta ungefar ett dygn med att ldgga tillbaka spisringarna och/eller kokplattorna.

7. Efter en veckas torkning kan spisen borja eldas igen. Eldningen bor ske forsiktigt de

forsta tre-fyra gangerna.

8. Med tiden spricker bruket sénder och ett nytt lager maste laggas pa.



